EXPRO

Concurso Pastel Decorado
EXPRO REPOSTERO 2025
27 de febrero al 1 de marzo, Expo Guadalajara

Hablemos de Helado, en colaboracién con EXPRO REPOSTERQ, invita a profesionales y
amantes de la reposteria a participar en el Concurso Pastel Decorado, que se llevard a
cabo el dia 28 de febrero de 2025 en Expo Guadalajara.

Este concurso tiene como finalidad promover el talento creativo, la innovaciony la
excelencia en el arte de la decoracion de pasteles.

BASES
1. Propiedad del Concurso: Este concurso es organizado y administrado por Hablemos de Helado.

2. Participantes: Podran participar:
Categoria Profesional: Decoradores de pasteles con experiencia demostrable
o que ejerzan profesionalmente en el ambito de la reposteria.

Categoria Amateur/Estudiantes de Gastronomia: Personas que no ejerzan
profesionalmente, asi como estudiantes de reposteria o gastronomia.

3. Inscripcion: Todos los concursantes deberan completar el formulario de inscripcién y cubrir una cuota
de $300.% pesos M/N

4. Tematica: “Jalisco” Las decoraciones deberan destacar un tema o historia relacionado con el Estado de
Jalisco.

5. Presentacion:
La decoracidn se realizara sobre un facsimil (preferentemente unicel o similar).

Los pasteles deben ser originales e inéditos, disefiados exclusivamente por los
participantes.



6. Medidas:

La base del pastel debe medir minimo 40 cm y no exceder los 70 cm de diametro.
El pastel debe medir entre 60 cm y 90 cm de altura (desde la base hasta el punto
mas alto).

7 Decoracion:

La base debe estar cubierta de fondant.

Todos los pasteles deben estar cubiertos en su totalidad de fondant y decorados
con técnicas comestibles (royal icing, encaje comestible, chocolate, isomalt,
impresion comestible, etc.).

No esta permitido el uso de elementos no comestibles, excepto alambre para
flores (cubierto de floral tape) y palillos para soporte.

8. Calificacion: Los jueces evaluaran:

(10)  INTERPRETACION DEL TEMA
) ORIGINALIDAD Y CREATIVIDAD
) LIMPIEZA EN EL FORRADO
)  PROPORCIONY BALANCE
)  NUMERO DE TECNICAS Y MATERIALES UTILIZADOS
)  DIFICULTAD Y PRECISION DE LAS TECNICAS UTILIZADAS
) USO DE COLOR
)  DISENOY APARIENCIA EN GENERAL
100) TOTAL

- Jurado: El jurado estara conformado por profesionales destacados de la
industria de la reposteria.

9. Premios:

Se reconoceran y premiara a los tres primeros lugares de cada categoria.
Los ganadores recibiran productos de los patrocinadores.

Todos los concursantes recibiran diploma de participacion

La premiacion se realizara en el marco de Expro Repostero el 28 de febrero
de 2025 alas 15:00 h, en Expo Guadalajara.

10. Reglas de participacion:

Las inscripciones se realizaran a través de un formulario disponible en la
pagina oficial del evento. Se deberd incluir fotografia o boceto del diserio
propuesto, una descripcion breve y un curriculum vitae (CV) del partici-
pante.



Fecha limite para inscripciones: 15 de febrero de 2025.

Los participantes deberan respetar las medidas, materiales y tematica indi-
cados. Los trabajos que no cumplan con el reglamento podran exhibirse,
pero no seran calificados.

Una vez entregado el pastel, no podra ser modificado.

La entrega de los pasteles a comité organizador, debera realizarse el 26 de
febrero de 2025 en Expo Guadalajara, entre 17:00 hy 19:00 h

El retiro de las piezas solo sera permitido al finalizar el evento, el 1 de marzo
de 2025.

11. Consideraciones generales:

Todos los gastos relacionados con la participacién en el concurso (materia-

les, transporte, hospedaje, etc.) seran responsabilidad exclusiva del
concursante.

Los participantes otorgan a los organizadores el derecho a utilizar las
imdagenes de sus trabajos para fines de promocion y difusién del evento.

Los participantes se comprometen a mantener el respeto hacia los demas
competidores, el jurado y la organizacion del evento.

Cualquier acto que atente contra el buen desarrollo del concurso sera
motivo de descalificacion inmediata.

iInscribete y demuestra tu talento en el arte de la decoracion de pasteles!

Tspirele - Orea - Gorprond



